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1.— Acciones que no conllevan modificacién del titulo
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11528

11529

11530

11531

11532

11533

Ambito de
mejora

01 Desarrollo
del estudio.
Carga trabajo
del estudiantado

01 Desarrollo
del estudio.
Planificacién
temporal y
coordinacion

01 Desarrollo
del estudio.
Planificacién
temporal y
coordinacion

01 Desarrollo
del estudio.
Planificacién
temporal y
coordinacion

01 Desarrollo
del estudio.
Otros.

07 Encuestas e
indicadores de
satisfaccion de
los grupos de
interés.

Necesidad detectada

La carga de los trabajos practicos
de "Anadlisis de metabolitos
alimentarios en niveles traza"y
"Estudio de la base quimica del
aroma y sabor de los alimentos" es
muy alta

Comienzo de la imparticion del
master

La asignacién de empresa 'y
tutores de las Practicas Externas
se concreta en algunos casos muy
avanzado el curso

Racionalizar la distribucién de las
clases entre la mafana y la tarde

Falta de tiempo para la
tutorizacién del trabajo practico de
la parte de proyectos de la
asignatura "Elaboracién de
proyectos, presentacion y
comunicacién de resultados"

Bajo porcentaje de participacion
de los estudiantes y los profesores
en las encuestas

Objetivo de mejora

Adecuar la carga de los trabajos
practicos a lo que se indica en la
guia docente

Concentrar las clases del master
en las tardes

Agilizar la asignacion de empresa y
tutor/a académico para las
Practicas Externas

Intensificar las clases por la tarde
para que los estudiantes puedan
llevar a cabo otras actividades por
la mafiana

Dedicar parte de las clases
presenciales a guiar a los
estudiantes en la elaboracién del
trabajo practico

Incrementar la participacion

2.— Acciones que conllevan modificacién del titulo

3.— Fecha aprobaciéon CGC

Descripcién de la accién

Revisién de la carga de los trabajos
practicos con los responsables de
las asignaturas

Adelantar el comienzo del master
al mes de septiembre junto con el
resto de titulaciones

Facilitar una mayor comunicaciéon
entre estudiante, coordinacion y
Universa

Reducir el nimero de asignaturas
optativas que se imparten por la
mafana o trasladarlas todas a la
tarde

Solicitar la asignacién de 2,5 ECTS
al drea de Tecnologia de Alimentos
que imparte la docencia del bloque
de elaboracién de proyectos,
reduciendo en 0,5 los ECTS
asignados al area de Matematica
aplicada que imparte el bloque de
presentacion de resultados

Facilitar a los estudiantes un
tiempo en clase para
cumplimentar las encuestas e
insistir a los profesores para que
las contesten mediante el envio de
recordatorios

Responsable
de aprobacion

T-
Coordinacion
del titulo

C -
Responsable
de
administracion
del centro

T_
Coordinacion
del titulo

T-
Coordinacion
del titulo

C -
Responsable
de
administracion
del centro

T_
Coordinacion
del titulo

Plazo

2023-
2024

2023-
2024

2023-
2024

2023-
2024

2023-
2024

2023-
2024

Indicadores

Resultados de las encuestas de la
evaluacion de la ensefianza

Fechas de comienzo del master

Fecha maxima en la que todos
los/as estudiantes tienen empresa
y tutor/a

Programacion clases

Distribucién de ECTS entre las
areas que imparten la asignatura

Tasa de respuestas

Valores a alcanzar

Incremento en la valoracion del
bloque ensefanza-aprendizaje en
1 punto

Mismas fechas de comienzo de
clases que los grados

22 de diciembre de 2023

Impartir todas las clases por la
tarde

2,2 ECTS area de Tecnologia de
Alimentos, 3,8 ECTS area de
Matemadtica Aplicada

40%


https://estudios.unizar.es/plan-mejora/ver?estudio_id=20210722&anyo=2021&sort=-necesidad_detectada
https://estudios.unizar.es/plan-mejora/ver?estudio_id=20210722&anyo=2021&sort=-objetivo

Fecha

8 de febrero de 2023
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