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Plan anual de innovaciéon y mejora — Master Universitario en Calidad, Seguridad

y Tecnologia de los Alimentos

Curso 2016/2017

1.— Acciones de mejora de caracter académico


http://www.unizar.es

Titulo

Desarrollo de proyectos
de innovacién docente

Realizacién de practicas
extracurriculares

Modificacion de la oferta
de asignaturas optativas y
su distribucion en los
cuatrimestres

Resp. accion y

Descripcion seguimiento

Coordinacién dela
titulacion

Dado que ya se ha impartido este master durante dos cursos, se
pueden analizar los resultados obtenidos y fomentar el disefio de
estrategias para su mejora, mediante técnicas de innovacién
docente.

Coordinacién dela
titulacion

Los estudiantes que proceden de titulaciones diferentes al grado
en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos (CTA), manifiestan un
gran interés en hacer practicas en industrias alimentarias o
laboratorios relacionados. Igualmente, para los estudiantes del
grado en CTA, seria conveniente que cuando acabasen pudieran
tener acceso a alglin contrato en practicas en empresas del sector
agroalimentario. Por ello, se facilitara la informacién necesaria a
los estudiantes para su realizacion.

Coordinaciéon dela
titulacion y CGC

Dado que hay dos asignaturas optativas del master que no se
imparten este curso y no se van a impartir en un futuro, por los
motivos indicados en el informe de evaluacién de la calidad del
master, se va a solicitar su eliminacion y la inclusion de dos nuevas
optativas. Asimismo, se redistribuiran algunas asignaturas entre
los dos cuatrimestres en funcién de la disponibilidad docente del
profesorado.

2.— Acciones de mejora de caracter organizativo

Titulo

Fomentar la movilidad de
los estudiantes

Resp. accion y

Descripcion seguimiento

Coordinaciéon dela
titulacion

La movilidad de los estudiantes del master se ve dificultada
debido a que se imparte en un Unico curso. Sin embargo, se podria
facilitar dando informacion a los estudiantes que estan en cuarto
curso del grado en Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y que
piensan cursar el master.

Inicio Final

1/02/2018 15/07/2018

1/02/2018 21/12/2018

1/02/2018 30/09/2018

Inicio Final

1/02/2018 15/07/2018

Responsable competente

Coordinacién y
profesores responsables
de asignaturas

Coordinacién de la
titulacion y Servicio de
Orientacién y Empleo
(Universa)

Rectorado y Decanato

Responsable competente

Vicedecana de Relaciones
Internacionales, Movilidad
y Estudiantes del centro



3.— Propuestas de acciones sobre infraestructuras y equipamiento

Resp. acciony

Titulo Descripcion seguimiento
Mejora de equipamiento Los estudiantes y el profesorado reclaman una dotacién Coordinacién de la
econdmica para equipamiento, asi como para la adquisicion de titulacion y CGC

material fungible necesario para la realizacién de las sesiones
practicas y los Trabajos Fin de Master. Asimismo, habria que
dotar a los laboratorios donde se imparten las practicas del
master de los equipos adecuados de prevencién de riesgos.

Mejora de Son necesarias mas aulas informaticas en el centro y con mayor Coordinacién de la
infraestructuras capacidad, dado que muchas asignaturas realizan actividades titulacion y CGC

practicas que las requieren. En concreto, en las asignaturas

obligatorias el nimero de estudiantes esta por encima de 20y

algunas de las aulas existentes no tienen capacidad para todos los

estudiantes. Un alternativa seria dotar a las aulas normales de

enchufes suficientes para poder conectar los ordenadores

personales.

4.— Propuesta de acciones sobre PROFESORADO

Inicio Final

1/10/2017 30/09/2018

1/02/2018 30/09/2018

Responsable competente

Rectorado, Administrador
del centro y Decanato

Decanato y Administrador
del centro



Titulo

Participaciéon de
especialistas de otras
universidades o centros
de investigacién

Adecuacion del encargo
docente del profesorado

Descripcion

La imparticién de clases y seminarios por profesionales externos al
profesorado que imparte el master se esta llevando a cabo en
alguna asignatura. Seria deseable ampliarlo a mas asignaturas. El
problema es la falta de presupuesto para poder invitar a
investigadores de fuera de nuestra universidad.

Los profesores imparten aproximadamente 980 horas de clase en
el master, ademas de las horas dedicadas a la direccion de
Trabajos Fin de Master, que no se reconocen en el Plan de
Ordenacién Docente para la peticion de nuevas plazas de
profesorado. Esta circunstancia repercute tanto en la
organizacioén y planificacién de las asignaturas a lo largo del curso
como en su calidad, puesto que el profesorado debe compaginar
la docencia de los grados en los que participa (en Veterinaria y en
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos, principalmente) con la
docencia del master. Por ello, se solicita sean reconocidas las
horas impartidas en el master.

5.— Propuestas de acciones: Otras

Titulo

Flexibilizacion de las
encuestas

Descripcion

Dado que en la mayoria de las asignaturas del master se realiza
una evaluacioén continua a lo largo de la imparticion de las mismas,
no existe un periodo especifico de exdmenes. Por ello, hay
asignaturas del primer cuatrimestre que se estan finalizando de
impartir cuando las encuestas ya estan cerradas.

Resp. accion y
seguimiento

Coordinacién de la
titulacion y profesores
responsables

Coordinacion de la
titulaciony
departamentos
responsables de la
docencia

Resp. accion y
seguimiento

Coordinaciéon dela
titulacion y CGC

6.— Directrices de la CGC para la aplicacién del titulo

Inicio Final

1/10/2018 31/05/2019

1/02/2018 15/07/2018

Inicio Final

1/10/2017 31/01/2019

Responsable competente

Vicerrectorado de Politica
Académica

Vicerrectorado de
Profesorado y de Politica
Académica

Responsable competente

Vicerrector de politica
Académica y Unidad de
Calidad

7.— ldentificar aquellas acciones que supongan una modificacion del disefio del titulo



Descripcion
breve

Modificaciéon
de la oferta de
asignaturas
optativas
Reorganizacién
enla
distribucién de
las asignaturas
entre
cuatrimestres

Descripcion

Se solicitara eliminar las asignaturas "El color de los alimentos: origen y
métodos de estudio" (63006) y "Controles de produccion y calidad de la
industria conservera" (63019). Para mantener la oferta de asignaturas
optativas, se propondra la incorporacién de dos asignaturas nuevas
relacionadas con el analisis de metabolitos alimentarios traza en los
alimentos y con el andlisis del aroma y el sabor de los alimentos,
asignaturas que aportan un contenido de gran interés al master. Por
Gltimo, se procedera a la redistribucion de algunas asignaturas entre los
dos cuatrimestres, para adecuarlas a la disponibilidad docente de los
profesores y evitar algunos problemas derivados, como es la
cumplimentacion de las encuestas, entre otros.

8.— Fecha aprobacion CGC

Fecha

30/01/2018

Justificacion

En el curso 2016-2017 no se ha impartido la asignatura de "El color de los
alimentos: origen y métodos de estudio" (63006), debido a que el profesor que
impartia el 50% de la asignatura se jubilé y no habia ninguin profesor en el
departamento que pudiera cubrir esa docencia, que estaba estrechamente
relacionada con la investigacion que llevaba a cabo dicho profesor. Una parte
del contenido practico de esta asignatura se puede incluir en las actividades
practicas de la asignatura "Avances en la tecnologia de los alimentos de origen
vegetal" (63015). La eliminacion de la asignatura "Controles de produccién y
calidad de la industria conservera", se debe a que no se ha llegado a impartir,
ya que no se ha alcanzado el nimero minimo de estudiantes en los dos cursos
de imparticion del master.

Nivel
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