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Zaragoza

TITULACION: Master Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos (631)

ANO: 2021-22 SEMESTRE: Global
Centro: Facultad de Veterinaria i 83 30.18%

N° ol Tasa Media Desviacion %
Asignatura alumnos respuestas respuestas =, B c D Asig
Elaboracion de proyectos, presentacion y comunicacion de resultados (68750) 22 16 72.73 4.03 -7.14%
Escritura de textos académicos cientificos en lengua inglesa (68751) 23 22 95.65 4.63 6.68%
Fuentes de informacion y su aplicacion al aseguramiento de la calidad de metodologias 22 4 18.18 4.46 2.76%
Técnicas estadisticas, disefio de experimentos y modelizacién (68753) 22 5 22.73 4.33 -0.23%
Analisis de metabolitos alimentarios en niveles traza (68754) 5 0 0.0
Analisis Sensorial de los Alimentos (68755) 9 3 33.33 4.6 5.99%
Deteccién y valoracion de compuestos antimicrobianos en los alimentos (68756) 10 6 60.0 4.26 -1.84%
Estudio de la base quimica del aroma y sabor de los alimentos (68757) 8 3 37.5 3.07 -29.26%
Herramientas moleculares para la ciencia de los alimentos (68758) 6 1 16.67 3.93 -9.45%
Investigacion de microorganismos en alimentos, agua y ambientes: técnicas tradicionales y 14 2 14.29 3.21 -26.04%
Metodologia para el estudio de la inactivacién y supervivencia microbiana (68760) 12 4 33.33 4.34 0.0%
Investigacion de mohos y micotoxinas en alimentos (68761) 8 4 50.0 4.82 11.06%
Reologia y analisis de la textura de los alimentos (68762) 3 3 100.0 4.98 14.75%
Técnicas inmunoquimicas aplicadas al control de calidad de los alimentos (68763) 11 3 27.27 3.96 -8.76%
Avances en nutricién, alimentacion y salud (68764) 5 0 0.0
Avances en la tecnologia de los alimentos de origen vegetal (68765) 12 1 8.33 5.0 15.21%
Avances en la tecnologia y el control de calidad de los productos lacteos (68766) 12 0 0.0
Avances y control de calidad de la carne y el pescado (68767) 11 0 0.0
Metodologia para la evaluacion de los riesgos alimentarios (68768) 16 1 6.25 3.92 -9.68%
Nuevas herramientas en seguridad alimentaria (68769) 17 1 5.88 4.57 5.3%
Nuevas tecnologias de procesado de los alimentos (68770) 16 3 18.75 472 8.76%
Peligros emergentes en la cadena alimentaria (68771) 11 1 9.09 4.0 -7.83%




TITULACION: Master Universitario en Calidad, Seguridad y Tecnologia de los Alimentos (631)

ANO: 2021-22 SEMESTRE: Global 275 83 30.18%
Centro: Facultad de Veterinaria e
Ne Ne Tasa Media o
| ¢ ¢ Desviacion %
Asignatura alumnos respuestas respuestas 5 B c D Asig

Sumas y promedios 275 83 30.18 _ 4.34 0.0%

Blogue A: Informacién y Planificacién

Bloque B: organizacion de las ensefianzas
Blogue C: Proceso de ensefianza/aprendizaje
Bloque D: Satisfaccion Global

Asignatura: Media de todas las respuestas
Desviacion: Sobre la media de la Titulacion.




